
 

1 
 

 

  

MINT เปิดตวับทใหมข่องไอคอนระดบัต ำนำน: อนนัตรำ สยำม กรงุเทพฯ กำ้วเขำ้สู่

ยคุใหมด่ว้ยกำรปรบัโฉมคร ัง้ส ำคญั 

 

กรุงเทพฯ ประเทศไทย – บรษิทั ไมเนอร ์อนิเตอรเ์นช ัน่แนล จ ำกดั (มหำชน) (MINT) ประกาศวา่ โรงแรม

อนันตรา สยาม กรุงเทพฯ ซึง่ไดรั้บการยกย่องใหเ้ป็นตน้แบบแห่งการบรกิารระดับลักชัวรขีองไทย ก าลังกา้วเขา้สู่

บทใหม ่ดว้ยโครงการปรับปรุงครัง้ใหญท่ีใ่ชง้บประมาณถงึ 50 ลา้นดอลลารส์หรัฐฯ การปรับโฉมครัง้น้ีไมใ่ชเ่พยีงแค่

การปรับปรุงสถานทีเ่ท่านั้น แต่คือการพัฒนาที่น าการเล่าเรื่องราวทางวัฒนธรรม พธิีกรรมทีช่่วยกระตุน้ประสาท

สัมผัส และการดื่มด ่ากับประสบการณ์ของแขกมาเป็นแก่นแทข้องการบรกิาร โดยอนันตรา สยาม โฉมใหม่น้ีถูก

ออกแบบมาเพือ่นยิามความหมายของความหรูหราใหเ้ขา้กับยุคสมัยของนักเดนิทางในปัจจุบัน พรอ้มตอกย ้าตัวตน

ในฐานะแลนดม์ารก์ทางวัฒนธรรมทีม่ชีวีติ ทีซ่ ึง่ทุกย่างกา้วของการเขา้พักเปรียบเสมอืนการเดนิทางสู่มรดกทาง

ประเพณีอันรุ่มรวยและความสง่างามเหนือกาลเวลาของประเทศไทย 

กา้วเขา้สูท่ศวรรษทีห่า้แห่งการใหบ้รกิาร โรงแรมอนันตรา สยาม ยังคงยนืหยัดเป็นศูนยก์ลางทางวัฒนธรรมกลาง

ย่านราชด าร ิซึง่เป็นพื้นทีท่ีม่ชี ือ่เสยีงทีสุ่ดของกรุงเทพฯ โรงแรมเปิดใหบ้รกิารครัง้แรกในปี 2526 ออกแบบโดย

สถาปนิกชือ่ดัง จอรจ์ วมิเบอรล์ยี ์(George Wimberley) และไดรั้บการยกย่องใหเ้ป็นหนึ่งในทีพ่ักอันทรงคุณค่า

ทีส่ดุของเอเชยี ดว้ยภาพจติรกรรมฝาผนังทีว่าดดว้ยมอื สวนภายในทีเ่งยีบสงบ และการบรกิารทีเ่ป่ียมดว้ยเรือ่งราว 

ซึง่ลว้นเป็นองคป์ระกอบที่นิยามศลิปะแห่งความหรูหราแบบไทย การปรับโฉมครัง้น้ีจะยดึหลักปรัชญาแบรนด ์

“Transformed. Timeless. Thai.” โดยยังคงรักษาแกน่แทข้องสถานทีไ่ว ้พรอ้มน าเสนอการออกแบบร่วมสมัยที่

เป่ียมแรงบันดาลใจ ประสบการณ์ทีย่กระดับ และความรูส้กึแหง่การคน้พบทีส่ดใหมอ่กีครัง้ 

การปรับโฉมครัง้น้ีจะด าเนนิการเป็นสองระยะ เพือ่ใหก้ารเขา้พักของแขกเป็นไปอยา่งตอ่เน่ืองโดยไมถ่กูรบกวน โดย

ระยะแรกจะด าเนนิไปจนถงึเดอืนพฤศจกิายน 2568 ครอบคลมุการปรับปรุงหอ้งพักและหอ้งสวทีในโซนมณฑาทพิย์

ขำ่วประชำสมัพนัธ ์
ส ำหรบักำรเผยแพรท่นัท ี

 

10 กรกฎำคม 2568 
 



 

2 
 

 

และกรรณิการ์ หอ้งพักการ์เดนเทอเรซ กษรา เลานจ์ สระว่ายน ้าและระเบียง ฟิตเนสเซ็นเตอร์ และหอ้งประชุม

บางสว่นบรเิวณชัน้ลา่ง สว่นระยะทีส่องซึง่เริม่ตัง้แตพ่ฤษภาคมถงึกันยายน 2569 จะเนน้การปรับปรุงการเ์ดนพูลวลิ

ล่า หอ้งพักในโซนปารชิาต ิหอ้งอาหาร สไปซ ์มารเ์ก็ต คดิสค์ลับ ล็อบบี ้หอ้งบอลรูม และพื้นทีจ่ัดประชมุและจัด

งานอื่น ๆ ที่เหลือทัง้หมด โดยในระหว่างการปรับปรุง รา้นอาหารและพื้นที่จัดงานชัน้บนจะยังคงเปิดใหบ้รกิาร

ตามปกต ิ

แขกผูเ้ขา้พักจะไดส้ัมผัสประสบการณ์การตอ้นรับรูปแบบใหม่ตัง้แต่มาถงึ ตัง้แต่ล็อบบีโ้ฉมใหม่ทีห่รูหรา ไปจนถงึ

การเปิดตัวกษรา เลานจ ์โฉมใหม่ทีเ่นน้ความสะดวกสบายและสไตลอ์ันเป็นเอกลักษณ์ ในสว่นของหอ้ง จมิ ทอมป์

สนั ซึง่เป็นผลงานความร่วมมอืกับแบรนดผ์า้ไหมชือ่ดังของไทย จะน าเสนอศลิปะและมรดกการออกแบบของไทยใน

รูปแบบทีป่ระณีตทีส่ดุ นอกจากน้ียังมหีอ้งการเ์ดนสวทีใหม่ 6 หอ้ง ทีม่าพรอ้มสระวา่ยน ้าสว่นตัวและพืน้ทีส่วนเขยีว

ขจี มอบประสบการณ์พักผ่อนสไตลร์ีสอร์ททีห่าไดย้ากใจกลางเมอืง พื้นทีส่ระว่ายน ้าจะถูกปรับเปลีย่นใหเ้ป็นมุม

พักผอ่นทีเ่งยีบสงบทีร่ายลอ้มดว้ยตน้ไมแ้ละศาลาพักผอ่นสดุหรู ขณะทีศ่นูยส์ขุภาพจะกลายเป็นจุดหมายปลายทาง

แหง่การดแูลสขุภาพทีล่ ้าสมัย พรอ้มอปุกรณ์ Technogym รุ่นลา่สดุ ซาวน่าอนิฟราเรด และสตดูโิอพลิาทสิ 

หัวใจส าคัญของการเปลีย่นแปลงครัง้น้ี คอืความมุ่งม่ันทีล่กึซึง้ยิง่ขึน้ของโรงแรมในการรังสรรคป์ระสบการณ์ทาง

วัฒนธรรมไทยทีส่มบรูณ์แบบและเป่ียมความหมาย แขกผูเ้ขา้พักจะไดส้มัผัสกับจังหวะแหง่วถิไีทยทีค่ัดสรรมาอย่าง

พถิพีถิันและถักทอไวอ้ยา่งกลมกลนืในทุกวัน ผ่านกจิกรรมวัฒนธรรมทีเ่ชือ่มโยงผูม้าเยอืนกับประเพณีทอ้งถิน่อยา่ง

ลกึซึง้ ตัง้แต่พธิตีักบาตรยามเชา้ การเล่าเรื่องราววัฒนธรรม ไปจนถงึช่วงเวลาแห่งความผ่อนคลายกับค็อกเทล

สมนุไพรไทยทีบ่าร ์อควา นอกจากน้ี แขกยังจะไดร่้วมสมัผัสกับกจิกรรมวัฒนธรรมสดุพเิศษทีจั่ดขึน้โดยเฉพาะ อาท ิ

พธิสีกัยันตอ์ันศักดิส์ทิธิ ์เวริก์ช็อปการท าหนา้กากโขน และคลาสท าอาหาร สไปซส์ปนูส ์อันเป็นเอกลกัษณ์ของอนัน

ตรา ซึง่ลว้นไดรั้บการออกแบบเพื่อใหแ้ขกไดด้ื่มด ่ากับมรดกวัฒนธรรมไทยอย่างลกึซึง้ และเก็บเกี่ยวความ

ประทับใจทีย่ากจะลมืเลอืน ประสบการณ์เหลา่น้ียังไดรั้บการเตมิเต็มดว้ยรายละเอยีดเชงิสญัลกัษณ์ทีแ่ทรกอยูต่ลอด

การเขา้พัก ไมว่า่จะเป็นการจัดแสดงดอกไมต้ามฤดกูาล การด์ราตรสีวัสดิแ์บบท ามอื พธิกีรรมในหอ้งพัก ไปจนถงึพธิี

ตอ้นรับและอ าลาอันอบอุน่ในแบบไทย  

ในช่วงระยะเวลาการปรับปรุง โรงแรมอนันตรา สยาม ยังคงมอบบรกิารและการตอ้นรับอันเป็นเลศิในระดับรางวัล

อย่างต่อเน่ือง แขกผูเ้ขา้พักในโซนกษราจะไดรั้บสทิธพิเิศษ อาท ิเครดติรับประทานอาหาร อาหารว่างประจ าวัน 

และการปรับเพิม่สิง่อ านวยความสะดวกภายในมนิบิาร ์ขณะทีเ่ลานจก์ าลังอยูร่ะหวา่งการปรับโฉมใหม ่บรกิารสปา จะ

ถูกยา้ยไปยังหอ้งสวทีทีป่รับเปลีย่นใหม่ภายในโซนปารชิาต ิซึง่ไดรั้บการออกแบบใหส้ะทอ้นบรรยากาศแห่งความ

สงบและผ่อนคลายของอนันตรา สปา ส าหรับการออกก าลังกายและว่ายน ้า แขกจะไดรั้บสทิธิเ์ขา้ใชบ้รกิารดา้น

สุขภาพและสระว่ายน ้าแบบเอ็กซค์ลูซฟีทีโ่รงแรมเดอะ เซนต ์รีจสิ กรุงเทพฯ ซึง่ตัง้อยู่ห่างออกไปเพียง 20 เมตร 

โดยมทีมีงานของอนันตราคอยดแูลและอ านวยความสะดวก 

ทอรส์เตน รชิเตอร ์(Torsten Richter) ผูจ้ัดการทั่วไป โรงแรมอนันตรา สยาม กรุงเทพฯ กลา่ววา่ “การเปลีย่นแปลง

ครัง้น้ีถอืเป็นหมุดหมายส าคัญในเสน้ทางของอนันตรา สยาม ตลอดระยะเวลาเกอืบหา้ทศวรรษทีผ่่านมา โรงแรม

แห่งน้ีไดเ้ป็นสัญลักษณ์ของความหรูหราแบบไทยและความประณีตทางวัฒนธรรม โรงแรมระดับต านานจ าเป็นตอ้ง

รักษาสมดุลระหว่างการตอบโจทย์ความคาดหวังของนักเดนิทางยุคใหม่ กับการปกป้องและสืบสานมรดกอัน

ทรงคุณค่า แขกของเราซึง่ใหค้วามส าคัญกับคุณภาพระดับสูงและประสบการณ์ทีม่คีวามหมาย ย่อมคาดหวังสิง่ที่

เหนือระดับ และเรามหีนา้ทีท่ีจ่ะตอบสนองและกา้วขา้มความคาดหวังเหลา่นัน้ใหไ้ดเ้สมอ” 

“เราไดล้งทุนครัง้ประวัตศิาสตรเ์พื่อการปรับโฉมครัง้น้ี ดว้ยงบประมาณสูงถงึ 50 ลา้นดอลลารส์หรัฐฯ สะทอ้นถงึ

ขอบเขตและวสิัยทัศน์อันยิง่ใหญ่ของเรา เราเชือ่ม่ันว่าตลาดบรกิารระดับลักชัวรีในกรุงเทพฯ ยังมศีักยภาพในการ

เตบิโตอย่างมหาศาล และอนันตรา สยามก็มีบทบาทส าคัญในฐานะศูนย์กลางของเมือง ไม่เพียงแต่ส าหรับนัก
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เดนิทางจากทั่วโลก แตย่ังรวมถงึชมุชนทอ้งถิน่ของเราดว้ย เรามุง่ม่ันทีจ่ะสานตอ่ต านานอันทรงคณุคา่ พรอ้มสง่มอบ

ประสบการณ์แหง่ยคุใหมท่ีน่่าจดจ า ซึง่หาไดเ้ฉพาะทีอ่นันตรา สยามเทา่นัน้” 

การปรับโฉมครัง้ใหม่ของอนันตรา สยาม ถอืเป็นสว่นหนึง่ของกลยุทธส์ าคัญของไมเนอร ์โฮเทลส ์ในการยกระดับ

นิยามแห่งการบรกิารลักชัวรีแบบไทย ผ่านเครือโรงแรมและรีสอรท์อนันตราทั่วประเทศ โดยทีเ่กาะสมุย อนันตรา  

ลาวาณา ไดด้ าเนนิการปรับปรุงครัง้ใหญแ่ลว้เสร็จ ขณะทีอ่นันตรา บอ่ผดุ ไดเ้ปิดตัวหอ้งพักโฉมใหม ่พรอ้มยกระดับ

บรกิารดา้นสขุภาพและกจิกรรมส าหรับครอบครัว อนันตรา หัวหนิ ก าลังเขา้สูช่ว่งสดุทา้ยของแผนปรับปรุงระยะยาว 

ขณะทีอ่นันตรา ไมข้าว จังหวัดภูเก็ต ก าลังเปิดตัวแนวคดิไลฟ์สไตลร์มิชายหาดรูปแบบใหม่ ทัง้หมดน้ีสะทอ้นถงึ

ววิัฒนาการของอุตสาหกรรมบริการของไทยในระดับประเทศ ซึง่ตัง้อยู่บนพื้นฐานของความแทจ้ริง ความคดิ

สรา้งสรรค ์และอัตลักษณ์เฉพาะของแตล่ะพืน้ที ่

ส าหรับอนันตรา สยาม การกา้วเขา้สูยุ่คใหมน้ี่ ไม่ไดห้มายถงึการเขยีนเรือ่งราวขึน้ใหม่ แต่เป็นการเตมิเต็มเรือ่งราว

เดมิใหส้มบูรณ์ยิง่ขึน้ โดยยังคงรักษาไวซ้ึง่มรดกอันล ้าคา่ของหนึง่ในโรงแรมทีย่ ิง่ใหญ่ของกรุงเทพฯ พรอ้มทัง้เชือ้

เชญิใหแ้ขกผูเ้ขา้พักไดม้าคน้พบประสบการณ์ใหม ่ๆ อกีครัง้ 

ขอ้มลูเกีย่วกบับรษิทั 

บรษัิท ไมเนอร ์อนิเตอรเ์นชัน่แนล จ ากัด (มหาชน) (MINT) เป็นบรษัิทระดับโลกทีมุ่่งเนน้ในสองธุรกจิหลัก ไดแ้ก ่

ธุรกจิโรงแรมและรา้นอาหาร MINT เป็นเจา้ของ ผูบ้รหิาร และนักลงทุนในโรงแรม โดยมพีอรต์โฟลโิอจ านวน 640 

แห่ง ภายใตแ้บรนด ์Anantara, Avani, Oaks, Tivoli, NH Collection, NH, nhow, Elewana, Wolseley, Four 

Seasons, St. Regis, JW Marriott และ Radisson Blu ใน 65 ประเทศทั่วภูมภิาคเอเชยีแปซฟิิก ตะวันออกกลาง 

แอฟรกิา คาบสมุทรอนิเดยี ยุโรป และอเมรกิา (รวมโรงแรมทีบ่รษัิทลงทุนเองทีจ่ะเปิดตัวในอนาคตและกจิการร่วม

คา้ที่ไดม้ีขอ้ผูกพันแลว้ ตลอดจนโรงแรมภายใตก้ารเช่าบริหารและสัญญารับจา้งบริหารที่เซ็นสัญญาแลว้) 

นอกจากน้ี MINT ยังเป็นหนึง่ในบรษัิทรา้นอาหารรายใหญท่ีส่ดุในเอเชยี โดยมรีา้นอาหารมากกวา่ 2,727 สาขาใน 

24 ประเทศ ภายใตแ้บรนด ์The Pizza Company, The Coffee Club, Riverside Grilled Fish, Sanook Kitchen, 

Benihana, Bonchon, Swensen’s, Sizzler, Dairy Queen, Burger King และ GAGA รวมถงึรา้นอาหารอกีกว่า 

1,000 สาขาทีด่ าเนนิการผา่นพันธมติรเชงิกลยทุธข์อง MINT (เชน่ S&P และ BreadTalk) 

ส าหรับรายละเอยีดเพิม่เตมิเยีย่มชมไดท้ีเ่ว็บไซต ์www.minor.com 

 

ตดิตอ่สอบถำม 

 

ชยัพัฒน ์ไพฑรูย ์                                              

รรินิดา ตังทัตสวัสดิ ์                +662 365 7500 

นมดิา อธศิพงศ ์                 minorir@minor.com 

วศิวณีย ์จันทรกมล 

 

http://www.minor.com/
mailto:minorir@minor.com

